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Grenat foncé ; ce 2005 livre un bouquet intense dans lequel on
peut trouver des fleurs (violettes) des fruits mirs, de la noisette
et un boisé vanillé. La bouche est chaleureuse est charnue,
presque moelleuse, riche en fruits étoffée par des tanins boisés
bien fondus.
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aw 50 champagnes passés au rible

L’AMATEUR DES VINS DE BORDEAUX

Mars, Avril, Mai 2009

Robe soutenue. Nez vanillé, note de réglisse et d'épices. Belle
longueur en bouche, complexe. Les bois est bien fondu et
intégré. Notes empyreumatiques, caractere torréfié.
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